
 

Cake de Halloween 
com MELLA CAKE e DREIDOPPEL 

Receita para 1 tabuleiro de 60 x 20 cm 

MELLA CAKE 1,100 kg 
Ovos 0,420 kg 
Óleo vegetal 0,330 kg 
PASTA LARANJA 0,050 kg 
AROMA CHRISTSTOLLEN 0,010 kg 
Água 0,220 kg 
Total 2,130 kg 
 
Açúcar em pó q.b. 
 
Processo de elaboração 

• Misturar os ingredientes na batedeira com varas 3 minutos em velocidade lenta e          
3 minutos em velocidade média até conseguir uma massa esponjosa. 

• Estender e alisar a massa num tabuleiro de 60 x 20 cm. 
• Cozer a 170 °C durante 50 – 55 minutos. 
• Depois de arrefecido, polvilhar com açúcar em pó e cortar em porções do tamanho 

desejado. 
 
 

 
 
 
 
 
 


