
 

 

 
 
Cake de algarroba con queso fresco y pera  
con MELLA ALGARROBA y LA VÉNUS 

Receta para 2 bandejas de 60 x 20 cm   

Masa 

MELLA ALGARROBA 1,500 kg 
Huevo 0,600 kg 
Aceite vegetal 0,450 kg 
Agua 0,500 kg 
Total 3,050 kg 

• Mezclar todos los ingredientes en batidora con pala a velocidad media durante 5 – 7 
minutos. 

 
Crema de queso 

LA VÉNUS 0,180 kg 
Queso cremoso  0,370 kg 
Huevo 0,050 kg 
Agua 0,450 kg 
Total 1,050 kg  

• Mezclar todos los ingredientes durante 2 – 3 minutos hasta obtener una masa suave. 
 

Pera en trozos 1,200 kg 
Avellanas picadas 0,200 kg 
 
Proceso de elaboración 

• Extender la masa de manera uniforme en 2 bandejas de 60 x 20 cm. 

• Escudillar tiras de la crema de queso en la superficie. 

• Repartir uniformemente los trozos de pera y las avellanas picadas por encima. 

• Cocer a 190 °C durante 40 – 45 minutos hasta alcanzar una temperatura interna de      
94 °C. 

 
 

  


