
 

 

 
 
Tarta vegana de manzana 
con VEGAN CAKE MIX y DREIDOPPEL 

Receta para 5 unidades de 18 cm de diámetro 

Masa 

VEGAN CAKE MIX 1,000 kg  
Aceite vegetal 0,300 kg 
Agua 0,450 kg 
Total 1,750 kg 

• Mezclar todos los ingredientes a velocidad media de 3 a 4 minutos hasta obtener una 
masa homogénea. 

• Dosificar 0,350 kg en los moldes. 
 
Crema de manzana 

Mix vegetal 1,000 kg 
PASTA MANZANA 0,055 kg 
Total 1,055 kg 

• Batir los ingredientes a velocidad alta con un batidor de varillas hasta montar. 
 
Almendras laminadas tostadas  C/S 
 
Proceso de elaboración 

• Distribuir una capa de FRUCHTBACK MANZANA uniformemente sobre la masa con 
una manga pastelera. 

• Cocer a 190 °C durante 25 – 30 minutos. Dejar enfriar. 

• Escudillar la crema de manzana sobre la base y decorar al gusto con almendras 
laminadas y tostadas. 

 

 


