
 

Hoopies veganos marmoleados 
con VEGAN CAKE MIX y DREIDOPPEL 

Receta para aprox. 24 piezas 

Masa clara 
VEGAN CAKE MIX 0,800 kg 
Aceite vegetal 0,240 kg 
Agua 0,360 kg 
Total 1,400 kg 

• Mezclar los ingredientes en batidora con pala durante 3 – 4 minutos. 
 
Masa oscura 
Masa clara 0,650 kg 
Cacao en polvo 0,035 kg 
PASTA CEREZA 0,030 kg 
Azúcar en polvo 0,035 kg 
Agua 0,030 kg 
Total 0,780 kg 

• Mezclar los ingredientes en batidora con pala durante 3 – 4 minutos. 
 
Cerezas amarenas 0,720 kg 
 
Decoración 
Mix vegetal (vegano y sin azúcar) 0,700 kg 
Azúcar 0,080 kg 
Total 0,780 kg 

• Batir todos los ingredientes con varillas. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Proceso de elaboración 
• Colocar 0,030 kg de cerezas amarenas en cada uno de los moldes para hoopies. 
• Repartir la masa oscura por la superficie y, a continuación, dosificar la masa clara 

encima. 
• Cocer a 180 – 190 °C durante 20 – 25 minutos y dejar enfriar. 
• Cubrir con cobertura de chocolate vegana y decorar al gusto. 
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