
 

Hoopies de algarroba y caramelo  
con MELLA ALGARROBA y DREIDOPPEL 

Receta para 2 moldes de silicona de 24 piezas 

Masa 
MELLA ALGARROBA 1,300 kg 
Huevo 0,500 kg 
Aceite vegetal 0,375 kg 
Almendra picada y tostada 0,200 kg 
Agua 0,520 kg 
Total 2,895 kg 

• Mezclar todos los ingredientes en batidora con pala a velocidad media durante 5 – 7 
minutos. 

• Dosificar 0,060 kg de masa por aro. 
• Cocer a 180 °C durante 25 – 30 minutos y dejar enfriar. 

 
BUTTERKARAMELL 0,500 kg 
 
Anillos de caramelo con almendras 
Granillo de almendra 0,500 kg 
BIENETTA 0,250 kg 
Total 0,750 kg  

• Mezclar todos los ingredientes en seco. 
• Dosificar 0,015 kg en cada aro, cocer a 180 °C durante 10 minutos y dejar enfriar. 

 
CHIPS DE CHOCOLATE   C/S 

 
Proceso de elaboración 

• Escudillar BUTTERKARAMELL sobre los hoopies. 
• Colocar los anillos de caramelo con almendras encima y rayar con 

BUTTERKARAMELL.  
• Decorar con CHIPS DE CHOCOLATE 

 
 

 


