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Cheesecake de sandia
con MELLA COOKIE, CHEESECAKE MIX y DREIDOPPEL

Receta para 4 aros de 18 cm de diametro

Crumble

MELLA COOKIE 0,500 kg
Mantequilla (temperatura ambiente) 0,220 kg
PASTA VAINILLA BOURBON 0,006 kg
Total 0,726 kg

¢ Mezclar los ingredientes en batidora con pala hasta conseguir una masa granulada.
e Colocar una capa de 1 cm de grosor en los aros engrasados.
e Cocer a 180 °C durante unos 12 minutos y dejar enfriar.

Masa de queso y sandia

CHEESECAKE MIX 0,200 kg
Agua a 45 °C 0,200 kg
Yogur tipo griego (10% M.G.) 0,380 kg
PASTA SANDIA 0,040 kg
Total 0,820 kg

e Mezclar CHEESECAKE MIX con el agua, afiadir el yogur y PASTA SANDIA.
e Batir a velocidad rapida durante 3 minutos.

Decoracion

TOPGLANZ P!_US 0,280 kg
PASTA SANDIA 0,014 kg
Total 0,294 kg
CHIPS DE CHOCOLATE C/S

Proceso de elaboracion

e Rellenar los aros con la masa de queso y sandia y guardar en el frigorifico un minimo
de 3 horas.
o Extendery alisar la decoracion y esparcir CHIPS DE CHOCOLATE por encima.
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