
 

 

Buñuelos de viento 
con MELLA PETISÚ y DREIDOPPEL 

MELLA PETISÚ 1,000 kg 
Huevo 0,200 kg 
AROMA ANÍS 0,030 kg 
Agua a 40 – 50 °C 3,200 kg 
Total 4,430 kg 
 
Proceso de elaboración 

• Mezclar los ingredientes a velocidad media durante 5 minutos. 

• Hacer bolas de masa con una cuchara o dosificar con una manga pastelera. 

• Freír a 180 °C durante unos 4 minutos. 

• Rebozar con azúcar y canela. 
 
 
 


