
 

 

 
 
Plum cake navideño de chocolate 
con MELLA CHOCO MUFFIN, ORANGEAT, ZITRONAT 
y DREIDOPPEL 

Relleno 

Granillo de almendra tostado 0,075 kg 
Pasas 0,100 kg 
ORANGEAT 0,100 kg 
ZITRONAT 0,100 kg 
Ron  0,200 kg 
Total 0,575 kg 

• Dejar macerar los ingredientes durante toda la noche. 
 
Masa 

MELLA CHOCO MUFFIN 1,000 kg 
Mantequilla (blanda) 0,350 kg 
Huevo 0,500 kg 
LEBKUCHEN 0,010 kg 
Agua 0,150 kg 

Relleno 0,575 kg 
Total 2,585 kg 
 
Proceso de elaboración 

• Mezclar los ingredientes (excepto la fruta) a velocidad lenta durante 3 minutos hasta 
obtener una masa homogénea. Añadir el relleno al final del mezclado. 

• Rellenar moldes para plum cake. 

• Cocer a 180 °C durante 25 minutos según el tamaño de la pieza. 

• Decorar con azúcar glas. 
 
 
 

 
 
 


