
 

 

 
 
Mini gugelhupf de Adviento 
con MELLA MUFFIN y DREIDOPPEL 

Receta para 30 unidades 

MELLA MUFFIN 1,000 kg 
Huevo 0,350 kg 
Aceite vegetal 0,350 kg 
SPEKULATIUS 0,005 kg 
Agua 0,250 kg 
Total 1,955 kg 
 
SCHOKOLADINO / Fondant de chocolate  C/S  
Almendras tostadas laminadas  C/S 
 
Proceso de elaboración 

• Mezclar los ingredientes hasta obtener una masa homogénea. 

• Dosificar 0,065 kg de masa en moldes para gugelhupf de silicona. 

• Cocer a 200 °C durante unos 20 – 25 minutos y dejar enfriar. 

• Cubrir con SCHOKOLADINO o fondant de chocolate y repartir las almendras tostadas 
laminadas. 

 
 

 


