D)
recetas | IREKS

Estrellas navidenas
con MELLA COOKIE y DREIDOPPEL

MELLA COOKIE 1,000 kg
Mantequilla 0,400 kg
AzUcar 0,100 kg
Huevo 0,050 kg
Leche 0,050 kg
TRISAN 0,010 kg
Sal 0,003 kg
Total 1,613 kg

Proceso de elaboracion

e Mezclar los ingredientes hasta obtener una masa homogénea.
Dejar reposar durante 30 minutos en el frigorifico.

e Laminar una “manta” del grosor deseado (aprox. 5 mm), cortar piezas con un
cortapastas en forma de estrella y colocarlas en bandejas.

e Cocer a 180 °C hasta que las galletas adquieran un tono dorado.

e Decorar con glasa y decoracion de azucar.
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