
 

Corazones red velvet veganos 
con VEGAN CAKE MIX y DREIDOPPEL  

Bizcocho 
VEGAN CAKE MIX 1,000 kg 
Aceite vegetal 0,350 kg 
Cacao en polvo 0,050 kg 
Colorante rojo en polvo vegano C/S 
Azúcar en polvo 0,050 kg 
Agua 0,450 kg 
Total 1,900 kg 

• Mezclar los ingredientes en batidora con pala durante 3 – 4 minutos.  
• Dosificar la masa en moldes en forma de corazón.  
• Cocer a 180 °C durante 20 – 30 minutos, según el peso.  

 
Frosting  
Margarina 0,500 kg 
Azúcar en polvo 1,000 kg 
PASTA VAINILLA BOURBON 0,006 kg 
Total 1,506 kg 

• Montar en batidora con varillas a velocidad máxima durante 3 minutos. 
 
Proceso de elaboración 

• Cortar el bizcocho en dos discos del mismo grosor. 
• Disponer un disco en la base del molde y escudillar una capa de frosting. 
• Colocar el otro disco encima y decorar al gusto. 
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