
 

Cake de limón y arándanos 
con MELLA MUFFIN y DREIDOPPEL 

Receta para 5 tartas de 16 cm de diámetro 

Masa 
MELLA MUFFIN 1,000 kg 
Huevo 0,500 kg 
Aceite vegetal 0,330 kg 
CITROPERL 0,005 kg 
Agua 0,220 kg 
Total 2,055 kg 
 
 
Relleno de lima 
POWERFULLUNG NEUTRO  0,150 kg 
PASTA LIMA 0,007 kg 
Total 0,157 kg 
 

• Mezclar todos los ingredientes hasta homogenizar.  
 
Relleno de arándanos 
POWERFULLUNG NEUTRO  0,150 kg 
PASTA ARÁNDANOS  0,007 kg 
Total 0,157 kg 
 

• Mezclar todos los ingredientes hasta homogenizar.  
 
Topping crujiente 
Azúcar 0,090 kg 
BIENETTA 0,040 kg 
Mantequilla 0,120 kg 
Harina de trigo 0,250 kg 
CITROPERL 0,002 kg 
Total 0,502 kg 
 

• Mezclar todos los ingredientes hasta homogenizar.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Proceso de elaboración  
 

• Mezclar los ingredientes en batidora con pala en velocidad lenta durante 3 minutos hasta 
conseguir una masa homogénea.  

• Dosificar 0,370 kg de masa por molde.  
• Con una manga pastelera, dosificar 0,030 kg de relleno de lima y 0,030 kg de relleno de 

arándanos repartidos en cada molde. 
• Repartir 0,100 kg de topping crujiente por molde. 
• Cocer a 170 °C con poco vapor durante 40 minutos. 

 
 
 

 


