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Cake de coco y melocotdn — maracuya
con MELLA MUFFIN y DREIDOPPEL

Receta para 5 cakes redondos

Masa

MELLA MUFFIN 1,000 kg
Huevo 0,500 kg
Aceite vegetal 0,330 kg
PASTA COCO 0,100 kg
Agua 0,220 kg
Total 2,150 kg
Relleno de melocotdn — maracuya

POWERFULLUNG NEUTRO 0,250 kg
PASTA MELOCOTON — MARACUYA 0,050 kg
Total 0,300 kg

e Mezclar todos los ingredientes hasta homogenizar.

Proceso de elaboracién

o Mezclar los ingredientes en batidora con pala en velocidad media durante 3 — 5 minutos.
Dosificar 0,370 kg de masa por molde (segun tamafio del molde).

¢ Con una manga pastelera, escudillar 0,050 kg de relleno de melocotén — maracuya en
forma de espiral en cada molde.

e Cocer a 170 °C con poco vapor durante 40 minutos.
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