
 

 

 
 
Abeto navideño de chocolate 
con MELLA CHOCO MUFFIN 

MELLA CHOCO MUFFIN 1,000 kg 
Aceite 0,290 kg 
Huevo 0,450 kg 
Miel 0,200 kg 
Total 1,940 kg 
 
Proceso de elaboración 

• Mezclar los ingredientes a velocidad media durante 5 minutos hasta obtener una masa 
homogénea. 

• Escudillar la masa en moldes con forma de abeto. 

• Cocer a 160 °C durante 25 minutos (según el tamaño de la pieza). 

• Decorar al gusto. 
 
 
 

 
 


