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Mini tarte de péssego e queijo
com MELLA TOP BISKUIT, CHEESECAKE MIX e DREIDOPPEL

Pao-de-16

MELLA TOP BISKUIT 1,000 kg
C)vos 0,800 kg
Agua 0,100 kg
Total 1,900 kg

Misturar os ingredientes durante 6 — 8 minutos até conseguir uma massa homogénea.
Dispor 0,600 kg num tabulerio de 60 x 40 cm.

Cozer a 240 °C (com vapor) durante 4 — 5 minutos.

Depois de arrefecido, cortar mini discos.

Creme de queijo

CHEESECAKE MIX 0,375 kg
Aculcar 0,075 kg
Agua 0,375 kg
Queijo cremoso 0,700 kg
PASTA PESSEGO 0,050 kg
CORANTE AMARELO OVO PLUS 0,003 kg
Total 1,578 kg

e Misturar CHEESECAKE MIX com o0 agua e o agUcar.
e Adicionar o resto de ingredientes e misturar até homogeneizar.

Péssego em pedacos 0,400 kg
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Processo de elaboracao

e Colocar um mini disco de pao-de-l6 na base.

Dispor uma camada de creme de queijo e o péssego em pedacos e cobrir com um mini
disco de pao-de-l6.

Repetir o mesmo processo mais duas vezes.

Por ultimo, dispor uma camada de creme de queijo e 0 péssego em pedacos.

Guardar durante aprox. 1 hora no frigorifico a 5 °C.

Decorar a gosto.
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