
 

 

Helado de yogur con melocotón – maracuyá   
con JOMIX GELATOP y MARMORIA MELOCOTÓN – MARACUYÁ   

Base blanca 3,800 kg 
JOMIX GELATOP 0,200 kg 
Total 4,000 kg 
 
Decoración 

MARMORIA MELOCOTÓN – MARACUYÁ  
Melocotón o maracuyá en rodajas 
 
JOMIX GELATOP: nº artículo D542089 
MARMORIA MELOCOTÓN – MARACUYÁ: nº artículo D546049 

 
Proceso de elaboración 

• Mezclar los ingredientes. 

• Dejar reposar 20 minutos y mantecar. 

• Llenar la cubeta de helado hasta la mitad, añadir MARMORIA MELOCOTÓN – 
MARACUYÁ y mezclar.  

• Acabar de llenar la cubeta de helado, añadir más MARMORIA MELOCOTÓN – 
MARACUYÁ y mezclar.  

• Congelar durante 30 minutos.  

• Decorar con MARMORIA MELOCOTÓN – MARACUYÁ y melocotón o maracuyá en 
rodajas. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


