
 

 

 
 

 
Curso teórico-práctico de panes especiales 
 
Impartido por:  Jordi Ampurdanès | Ricardo Ruiz 
 
 
En IREKS sabemos que el pan difiere mucho de un país a otro, con formas, sabores y texturas diversas. 
La gran variedad de tipos de pan exige también una amplia gama de mixes de panadería. 
 
Por este motivo y para satisfacer las distintas demandas de nuestros clientes, ofrecemos un amplio 
surtido de productos desde al 100% hasta en dosificaciones mucho más concentradas para todo tipo de 
especialidades nacionales e internacionales. 
 
El curso de panes especiales se dividirá en dos partes: una parte explicativa por parte de nuestro equipo 
técnico y una parte más participativa para que todos los asistentes puedan llevar a la práctica las 
técnicas adquiridas y trabajar con nuestros mixes de panadería más populares (REX CHÍA, REX 
DINKEL, REX ESPELTA MALTA, REX KORN, REX RUSTICO, REX SARRACENO, etc.)  
 
 
Fecha:    Miércoles día 7 de mayo 2025   

 

Horario:   De 08:30 a 16:00 horas  

 

Lugar:    Obrador IREKS & DREIDOPPEL (instalaciones IGSA Tenerife en Las Palmas)  

   C/ Adelfas, 26 A  

   Polígono Industrial de Arinaga  

   35118 ARINAGA (Gran Canaria)  

 

Inscripciones:   A partir del viernes 7 de marzo 2025   

 

Contacto:   Ricardo Ruiz   639 10 77 15  rruiz@ireks-iberica.com  

   Rafel Verdú   646 40 40 93  rverdu@ireks-iberica.com 

 
Capacidad:   10 personas 
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