
 

 

Cookies soft veganas de maçã 
com VEGAN CAKE MIX e PASTA MAÇÃ 

Receita para aprox. 45 peças 

VEGAN CAKE MIX 1,000 kg 
Óleo vegetal 0,300 kg 
PASTA MAÇÃ 0,060 kg 
Água 0,400 kg 

Cubos de maçã desidratados 0,400 kg 
Uvas passas hidratadas 0,200 kg 
Total 2,360 kg 
 
Processo de elaboração 

• Misturar os ingredientes (exceto os cubos de maçã desidratados e as uvas passas 
hidratadas) durante 3 – 4 minutos. Adicionar os cubos de maçã e as uvas passas no 
final da mistura. 

• Dividir peças de 0,050 kg com uma colher de servir gelado ou dosear com um saco de 
pasteleiro e colocá-las em tabuleiros com papel de forno. 

• Cozer a 210 °C durante 9 – 11 minutos. 
 
 
 

 


