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Base de pao-de-l6 sem gluten
com SPONGE CAKE-MIX GLUTEN-FREE

SPONGE CAKE-MIX GLUTEN-FREE 1,000 kg
Ovos 0,600 kg
Aqua 0,200 kg
Total 1,800 kg

Processo de elaboracéo
e Bater os ingredientes em velocidade rapida durante 6 — 8 minutos.
e Dosear 0,500 kg — 0,550 kg de massa em formas (segundo o tamanho da forma).
e Cozera 190 — 200 °C durante 25 — 30 minutos (segundo o tamanho da peca).
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